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【 翡翠冷拌魷】

イカの翡翠ソース和え

【 蟹黄羹魚翅】

蟹味噌入りフカヒレスープ

【 宮保炒蝦仁】

海老の甘酢朝天唐辛子炒め

【 酸湯醤魚片】

白身魚の酸味の効いた発酵唐辛子煮込み

【 紅油牛腿片】

国産牛モモ肉のタタキ 特製にんにくソース

【 陳麻婆豆腐】

瑞式陳麻婆豆腐 ごはん

【 奶酪蛋糕】

バニラ香るバスクチーズケーキ

¥12000コース¥7000コース

瑞特選ランチコース ¥4000

【 美味三冷盤】

前菜三種盛り合わせ

【 清湯蟹仔包】

紅ズワイガニ真薯の澄まし蒸しスープ

【 宮保炒明蝦】

有頭車海老の甘酢朝天唐辛子炒め

【 蟹黄包魚翅】

フカヒレの姿煮 蟹味噌ソース

【 干蒸香旬魚】

季節の蒸し魚

【 黒醋牛排片】

国産牛サーロインのステーキ 特製にんにくソース

【 陳麻婆豆腐】

瑞式陳麻婆豆腐 ごはん

【 奶酪蛋糕】

バニラ香るバスクチーズケーキ

ソフトドリンク

1杯

瑞厳選ディナーコース

ランチタイム(11:30～14:30 Lo14:00)の提供になります

ディナータイム(17:30～21:00 Lo20:30)の提供になります

※表示価格は税込です ※各コース2名様より承ります ※仕入れにより内容を変更する場合がございます

締切日 ご利用日の３営業日前 受付電話番号０２９-３５３－７５９２ 受付時間９：３０～２０：３０

+¥2200
2時間飲み放題可

・国産鶏モモ肉の四川ソース

・とうもろこしと奥久慈卵のスープ

・白身魚の衣揚げ 特製トマトソース

・四川ピリ辛トンポーロー

・冷やし豆乳担々麺

・バニラ香るバスクチーズケーキ

※当日に人数が減少したりキャンセルをされる場合は食材の仕入れ仕込みをしている為、

誠に恐れ入りますがキャンセル料を申し受けます 予めご了承いただけますと幸いです

暑気払いおすすめコース
予約

受付中
<期間 2026年6月1日～10月31日まで>

※ご提供し終えるまでに1時間半～2時間程みていただけますと幸いです

ゆったり料理と会話を楽しみたい方との会食や、お祝い、法事の際にもぜひご利用ください！

グランドメニューにはない特別な料理が多数登場いたします！

ご予算・ご要望がございましたらお気軽にご相談ください

◆一品ずつのご提供になるため、お時間に余裕をもってのご利用をお願い申し上げます◆



一人前

¥6000

事前予約料理
～お祝いやご褒美に、贅沢なこの逸品をぜひ～

前日までにご注文いただければご提供できます

红
烧
包
翅

◆フカヒレの姿煮込み
王道の、間違いのない醤油煮込み！白湯をベースにした深い味わいです

ひたちなかの黒澤醤油店さんの濃口醤油”富士仁”を使用しております

◆フカヒレのステーキ
新境地！片栗粉を打って表面をカラリと揚げてから、ソースをかけます

同じ味付けですがフカヒレの食感がよりよくなり

煮込みとは一味違う食べ応えが出ます！

まだ召し上がられたことがない方はぜひお試しください！

一見一食の価値ありです！



精选食材


